
NEW YEAR 
MENU

2025

STARTER

MAIN

DESSERT

APPLE STRUDEL WITH LIGHTLY 
VANILLA SAUCE AND LAPLAND BLUEBERRY

STUFFED SWEET POTATOES WITH MOZZARELLA,
PESTO SAUCE, NUTS AND LINGONBERRY SAUCE

(GF)

SLOW COOKED BEEF CHEEK, CELERY MASH POTATOES,
BABY CARROT, BLACK CURRANT SAUCE

(LF)

T A B L E  R E S E R V A T I O N  A N D  I N Q U I R I E S :
0 2 0   7 1 9 9 1 2 0   m y y n t i @ s u o m u t u n t u r i . f i

Adult 69€, Child 35€(4-11y)

OR

TUNA STEAK WITH TOMATO, RED ONION,
PARSLEY,OLIVES SALSA,TERIYAKI SAUCE.

(LF)

Gluten-free and vegan options available upon request



UUDEN VUODEN
MENU

2025

ALKURUOKA

PÄÄRUOKA

JÄLKIRUOKA
OMENASTRUUDELI KEVYELLÄ 

VANILJAKASTIKKEELLA JA PAIKALLISILLA 
LAPIN MUSTIKOILLA

MOZZARELLA BATAATIT, 
PESTO-KASTIKKEELLA, PÄHKINÖILLÄ JA

PUOLUKKAHILLOLLA
(GF)

RAUHALLISESTI KYPSENNETYT HÄRÄN 
POSKET, SELLERIPYREE, PIKKUPORKKANOITA

 JA MUSTAHERUKKAKASTIKETTA
(LF)

P Ö Y T Ä V A R A U K S E T  J A  T I E D U S T E L U T :
0 2 0   7 1 9 9 1 2 0   m y y n t i @ s u o m u t u n t u r i . f i

Aikuiset 69 €, Lapset 35 € (4 - 11v)

TAI

TUNA-STEAK, TOMAATTI, PUNASIPULI, 
PERSILJA, OLIIVI-SALSA JA TERIYAKI-KASTIKE

(LF)

Gluteenittomia ja vegaanisia vaihtoehtoja saatavilla pyynnöstä.


