
 

 
 

 
 
ALKURUOAT | STARTERS 
 
Hummeribisque (L.G.) 
Lobster bisque  
11,90 € 
 
Grillattua poronmaksaa briossin, sipulihillon ja 
puolukan kera (L.G.) 
Grilled reindeer liver with brioche, onion jam 
and lingonberries  
11,90€ 
 
Lohitartaari kaviaarin, ruisleivän ja smetanan 
kanssa (L.G.) 
Salmon tartare with caviar, rye bread and 
smetana  
11,90€ 
 
Karamellisoituja kanttarelleja vuohenjuustolla 
ja pinaatilla (V.G.) 
Caramellized chanterelles with goat cheese 
crumbs and spinach  
10,90€ 
 
 
 
 
JÄLKIRUOAT | DESSERTS 
 
Lapin Juusto (L.G.) 
Lappish cheese plate  
11,50€ 
 
Lakka Creme Brulee (L.) 
Cloudberry - Creme brulee  
10,80€ 
 
Suomun Uunijäätelö - marjat / vaniljajäätelö / 
marenki (L.G.) 
Baked suomu - berries / vanilla ice cream / 
meringue  
10,80€ 

 
 
PÄÄRUOAT | MAIN COURSES 
 
Klassinen Cordon Bleu gruyere-juustolla ja 
parmankinkulla (L.G.) 
Classic Cordon Bleu with gruyere cheese and 
parma ham   
25,00€ 
 
Hirvikäristys puikulaperunoilla puolukoiden 
kera (L.G.) 
Sauteed Elk with Lapland almond potatoes 
and lingonberries  
30,90€ 
 
Nieriää kanttarellia, juureksia (L.G.) 
Arctic char with chanterelles and root 
vegetables  
29,90€ 
 
Grillattua kanaa maa-artisokka 
punaviinikastikkeella (L.G.) 
Grilled chicken thighs with topinambur and red 
wine sauce  
26,90€ 
 
Hunajakuorrutetut juurekset punajuurisoseella 
ja päällä hitunen valkosipulia (V.G.) 
Honey glazed root vegetables with beetroot 
puree and garlic crumbs  
24,90€ 

 

 


